\-\a‘\(sanS OSTBURGARE MED GRILLAD MAJSKOLV

MNCREDIENSER ‘?UIJ 2 PORTIONER 40 MIN gL?J) LATT

2st Halsans Kok Sensational Burgers
eller Halsans Koks Veganska Burgare

2 st hamburgerbréd Vem alskar inte en traditionell ostburgare! | den har ratten serverar vi dem
_ med karamelliserad 16k och en grillad majskolv som sidedish

2 skivor ost

1 liten I0k, skivad

1 tomat, skivad TILLAGNING

2st majskolvar

1. Skiva gronsakerna
50 g strimlad isbergssallad Skiva och hacka alla gronsakerna enligt ingredienslistan
1 msk olja att steka i 2. Karamellisera loken

Varm upp 1 matsked olja i en stekpanna och brun Iken tills den &r karamelliserad (ca 5-10
minuter pa ldg varme). Ldgg sedan at sidan.

3. Koka majskolvarna
Lagg majskolvarna i en kastrull med kokande vatten, och |t skjuda under 5-8 minuter.

4. Grilla majsen
Nar majsen kokat klart, stek eller grilla majsen under 1 minut pa hog varme. Spraya eller
pensla lite olja pa majskolvarna och vénd ofta.

S. Stek eller grilla hamburgarna
Stek eller grilla hamburgarna enligt anvisningen pa férpackningen. Ldgg en ostskiva pa
burgaren under de sista minutrarna av tillagningstiden.
Rosta dven hamburgerbrodet i stekpannan eller pa grillen.

6. Montera burgarnal
Dags att stapla ihop burgaren! Bérja med botten-halvan av det rostade hamburgerbrédet,
sprid pa lite majonnés och kethup, lagg lagg pa sallad och tomat. Placera burgaren med ost
ovanpa och tillsatt [oken. Tillsatt sedan locket. Servera tillsammans med den grillade
majsen.
Mums!
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