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INGREDIENSER

2 paket Halsans Kok Sensational Chorizo
(4st korvar)

500 g Kidneybdnor (kokta)
140 g Majs

2 roda paprikor

1-2 Jalapeno

1 tsk paprikapulver

4 msk olja

Salsa sas

Tortillachips

Koriander

MATLAGNINGSTIPS

Tillbehor

Servera garna med guacamole och salsa!

SENSATIONAL CHORIZO A LA MEXICO

SVARIGHETSGRAD gL?J)

MELLANLIGGANDE

VARAKTIGHET 30 MIN

Tl
SERVING ? LIJ 4 PORTIONER

Vivla la Mexico! Det har ar ett nytt spannande satt att servera dina Sensational
Chorizo. Salsan tar bara nagra minuter att steka ihop, sa du far snabbt ihop en
riktigt god maltid!

TILLAGNING

1. Stek paprika, jalapeno och bonor med majsen
Skar paprikan i tarningar och jalapefio i tunna skivor. Stek paprikan och jalapefion glansiga i
lite olja. Tillsatt paprikakryddan, stek nagra minuter. Skdlj kidneybonor under rinnande
vatten och tillsatt i pannan. Ror ner majsen och It det puttra nagra minuter medans du
tillagar korvarna.

2. Stek eller grilla Sensational Chorizo
Tillaga Sensational chorizokorvarna enligt anvisningen pa forpackningen.

3. Servera korvarna i brod med bonblandningen, koriander och tortilla
chips

Skar korvarna pa langden, men inte helt av. Anvéand en sked och ldgg den varma
bonblandningen i korven och tillsatt lite salsa. Toppa med farsk koriander och tortillachips.
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