\-\a‘\(sanS VEGETARISK SCHNITZEL MED POTATIS

INGREDIENSER W QP
SERVING 4 PORTIONER VARAKTIGHET 20 MIN SVARIGHETSGRAD LATT

4st Halsans Kok Ovo-Vegetarian
Schnitzel (3st Schnitzel i ett paket)

500g farskpotatis Stekt potatis och sallad blir tillsammans med var Schnitzel en perfekt middag.

Oavsett oM du &r vegeterian eller flixiterian kommer den har ratten ga hem!
150 g machesallad

4009 korsbarstomater

1 avokado TILLAGNING
1 citron . . I
1. Koka potatisne och stek den sen tillsammans med vitiok
2st varldkar Koka de skalade potatisarna al dente och héll ut vattnet. Halvera potatisen. Varm oljan i en
stekpanna och stek potatisen gyllenbrun. Tillsatt skivad vitlok i sista minuten.

1 vitloksklyfta - .
2. Stek Halsans Kok Schnitzel

2 msk olivolja extra jungfru Forbered Halsans Kok Schnizel enligt instruktionerna pé férpackningen.
2 msk majonnis 3. Skar och blanda salladen
Skolj och torka machesalladen, skar tomaterna i fjardedelar, skiva varloken. Halvera
1tsk senap avokadon. Skar halva advokadon i tarningar .
Valfritt: 1 tsk honung 4. Blanda dressingen

Dressingen: Mixa med en stavmixer den andra halvan av avokadon, saften av 1/2 citron, 2
msk olivolja, 2 msk majonnds, 1 tsk senap och eventuellt honung efter smak.

S. Lagg upp potatis, Schnitzel och sallad for servering!
Fordela sallad, tomater och avokadotarningarna ver fyra tallrikar, garnera med varlok och
ringla 6ver med dressingen. Skar den andra halften av citronen i klyftor och servera med
schnitzeln och stekta vitlokspotatisen.
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