Halsans
KoK

INGREDIENSER

SENSATIONAL BURGER MED WASABIMAJONNAS OCH SHIITAKE-

SVANP

1 paket Halsans Kok Sensational Burger

(2 burgare)

2 st hamburgerbrod

1 handfull bladspenat
4 st radisor

1 lime

2 msk majonnds

1 tsk wasabi

100 g shii-take svamp
1 mogen avokado

2 msk mjol

100 ml mjolk

1 stor rodlok

2 msk teriyakisds
200 ml solrosolja

1 handfull bongroddar (valfritt)

7 & W
?LIJ 2 PORTIONER . 45 MIN MELLANLIGGANDE

Det finns burgare, och sa finns det burgare med wasabimajonnés, lokringar,
teriyakesvamp och avokado. Serverat pa en grillad eller stekt Sensational
burger kommer dina smaklokar jubla av lycka!

TILLAGNING

1. Marinera radisorna
Skar radisorna i tunna skivor och ldgg i en skal. Pressa en halv lime Gver och tillsitt lite salt.
Lat marinera till det ar dags att montera ihop burgaren.

2. Blanda wasabimajondasen
Wasabimajonndsen: Blanda wasabi och majonnéds samman i en skal. Stall at sidan.

3. Blanda avokado med lime
Skar avokadon i skivor och pressa 6ver den andra limehalvan Gver avokadon. Stall &t sidan.

4. Stek svampen med teriyakisas
Skar svampen och stek svampen i lite olja pa hdg varme, toppa med teriyakisas. Stall at
sidan.

S. Fritererade lokringar
Skar Ioken i ringar. Blanda mj6l och mjolk samman i en skél och doppa Ioken i blandingen.
Stek de doppade Iokringarna tills de blir gyllenbruna i rikligt med solrosolja. Ldgg sedan
ringarna pa ett ark hushallspapper for att bli av med 6verbliven olja.

6. Stek eller grilla Halsans Kok Sensational burger
Stek eller grilla Halsans Kok Sensational Burger enligt anvisningarna pa forpackningen. Stek
eller grilla @ven hamburgerbrodet.

7. Montera din burgare!
Dags att montera burgaren! Bérja med botten av hamburgerbrodet och sprid
wasabimajonnds pa brodet. Tillsatt sedan bladspenaten och Sensational Burger. Toppa
burgaren med avokado, shiitake-svampen, bongroddar och radisor. Avsluta med att sprida
wasabimajonns pa topp-halvan av brdet och sétt det pa toppen. Antligen dags att 4ta,
hoppas det smakar!
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